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~e¢ EMPANADA PLATTER -

Next level nachos. Pimp je nachos door deze te serveren met onze Mini Empanadas Chicken Piri Piri, Beef en Masala.
Hier verras je je gasten helemaal mee. Maak het af met wat verse veldsla, puntpaprika, rode uiringen en tomatensalsa.

INGREDIENTEN: BEREIDINGSWIJZE:

+ 3 Party Bites Mini Empanadas Chicken Piri Piri 1.

3 Party Bites Mini Empanadas Beef

Tomatensalsa
Veldsla

Guacamole

Padron of jalapefio in ringen
Komkommerblokjes

Rode uiringen

3 Party Bites Mini Empanadas Masala 28

Puntpaprika 3

Nachos 4,

Mais 5.

Frituur de Mini Empanadas 3-4 minuten op 175 graden.

Snij de puntpaprika in ringen en meng met de veldsla en
komkommer.

Leg de nachos op het bord en dresseer hier de sla overheen.

Leg de Mini Empanadas op de sla en bestrooi met de rode
uiringen en peperringen.

Serveer er tomatensalsa en guacamole bij.
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