
Meer informatie vindt u op www.novarin.eu

Novarin® is een merk van Royal Smilde Foods
De Kuinder 9, 8444 DC HEERENVEEN, Nederland
Telefoon +31(0)513 639 639, info@royalsmilde.com

Industriële margarines
Op maat gemaakt en  
gepersonaliseerd naar úw wensen

Novarin® heeft dezelfde eigenschappen als gewone  

margarine, maar dan altijd met 100% plantaardige en 

ongeharde oliën. Met Novarin® ontwikkelt u nieuwe concepten 

als innovatief antwoord op de vraag naar verantwoorde en 

smaakvolle producten. Novarin® maakt het mogelijk! 

Het gezonde alternatief 
Zonder concessies te doen 
aan smaak en textuur!

De industriële margarines
van Novarin
bieden u nieuwe oplossingen  
en dus kansen!

RSPO-1106287
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Innoveren móet
Markten veranderen, consumenten veranderen. Met Novarin® creëert u nieuwe pro-
ductconcepten als antwoord op de maatschappelijke trends. Wat wil de consument? 
Verantwoord genieten, maar wel met de nadruk op genieten. Producten moeten  
niet alleen gezond, maar vooral ook lekker zijn. Ook de bakkerijindustrie staat voor  
de uitdaging om steeds weer nieuwe producten te ontwikkelen die passen bij een  
gezonde levensstijl. Dat kan met Novarin®, de betrouwbare industriële margarines.

Samenwerking en ondersteuning
Deze innovatieve lijn industriële margarines brengt u op verfrissende ideeën.  
Als toonaangevende producent van margarines, oliën en vetten kan Royal Smilde 
Foods u helpen bij het vinden van nieuwe toepassingen en oplossingen.  
Daarbij kunt u rekenen op al onze technologische ondersteuning en begeleiding.

Innovatie, nieuwe oplossingen en 
technologische ondersteuning
Novarin® maakt het mogelijk!

Productnaam Novarin® 
Puff pastry

Novarin® 
Wals

Novarin® 
All purpose

Novarin® 
Cake

Novarin® 
Crème        

Novarin® 
Short/100% vet

Product-
beschrijving

Novarin Puff Pastry is een stevige en 
plastische margarine met 81% vet 
op basis van ongeharde plantaardige 
oliën.

Novarin Wals is een stevige  
margarine met 80% vet op basis  
van ongeharde plantaardige oliën.

Novarin All purpose is een stevige 
margarine met 80% vet op basis  
van ongeharde plantaardige oliën.

Novarin Cake is een middelharde 
banketbakkersmargarine met 80% 
vet op basis van ongeharde plant- 
aardige oliën.

Novarin Crème is de fijnste margarine 
met 80% vet op basis van ongeharde 
plantaardige oliën.

Novarin Short is een plastisch en 
elastisch vet op basis van ongeharde 
plantaardige oliën.

Kenmerken ✔ 100% plantaardige oliën
✔ GMO – vrij
✔ Allergeenvrij 
✔ Ongehard
✔  Vrij van kunstmatige kleur-  

en smaakstoffen
✔ Gepersonaliseerd

✔ 100% plantaardige oliën
✔ GMO – vrij
✔ Allergeenvrij 
✔ Ongehard 
✔  Vrij van kunstmatige kleur-  

en smaakstoffen
✔ Gepersonaliseerd

✔ 100% plantaardige oliën
✔ GMO – vrij
✔ Allergeenvrij 
✔ Ongehard
✔  Vrij van kunstmatige kleur-  

en smaakstoffen
✔ Gepersonaliseerd

✔ 100% plantaardige oliën
✔ GMO – vrij
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✔ Ongehard
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✔ Ongehard 
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✔ Gepersonaliseerd

✔ 100% plantaardige oliën
✔ GMO – vrij
✔ Allergeenvrij  
✔ Ongehard
✔  Vrij van kunstmatige kleur-  

en smaakstoffen
✔ Gepersonaliseerd

T.H.T. 100 dagen bij levering.
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

50 dagen bij levering. 
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

50 dagen bij levering. 
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

60 dagen bij levering. 
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

50 dagen bij levering. 
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

120 dagen bij levering. 
Bewaren bij 18°C.
Verwerken bij 15-20°C.

Toepassing Bijzonder geschikt voor  
korst-/bladerdegen en getoerde   
gerezen degen.

Uitstekend te gebruiken voor zetdegen 
voor machinale verwerking (wals-, 
draadsnij- en uitrolgebak), zoals  
speculaas. Ook zeer geschikt voor  
luxe getoerde gerezen degen zoals 
vlaaidegen en brioches.

Bijzonder geschikt voor machinale 
verwerking. Ideaal voor zetdegen en 
wrijfdegen zoals gevulde koeken.

Voornamelijk geschikt voor cake-  
beslagen en wrijf- en spuitdegen, 
zoals stroopwafels en muffins.

Voor alle soorten crèmes, cakes en 
desserts.   

100% vet voor toepassingen/
aanvulling in brooddegen, zetdegen  
of wrijfdegen.

Verpakking 10 kg wikkel / 10 kg doos / 20 kg doos

Denken in oplossingen
Met Novarin® kunt u producten creëren 
waarmee u zich onderscheidt van uw 
concurrenten. De margarine is ongehard en 
kan op maat worden aangepast naar een 
lager vetgehalte en/of een lager verzadigd  
vetgehalte. Ook clean labeling en all natural 
zijn ontwikkelingen waarop u met Novarin® 
kunt inspelen.

Industriële margarines 
Op maat gemaakt en  
gepersonaliseerd naar úw wensen

Wat maakt Novarin® uniek? 
✔  100% plantaardige oliën 
✔  Ongeharde oliën    
✔  Met of zonder zout
✔  Ook als 100% vet beschikbaar
✔  Allergeenvrij 
✔  Vrij van kunstmatige kleur- en smaakstoffen 
✔   Novarin All Purpose en Novarin Cake  

ook zonder palmolie beschikbaar
✔  RSPO gecertificeerd (MB of SG mogelijk)
✔  Gepersonaliseerd naar úw wensen
✔  Gegarandeerd een smaakvol eindproduct
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palmolievrij
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